
Акт
проверкИ по оценке организацИи питанияОбучающихСя, контролю за качеством и количеством

ПригоТоВленной пищи соГЛасно УтВеря(ДенНого МенЮ 
" 
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25.02,2026 года

25,02,2026 года членамИ мея(ведомСтвенн_ой рабочей группы, осуществляющей контроль заорганизацией питания обучающихся_ в общеобр*о"чr.й"r* ' ор.й.uч""* Касимовскогомуниципального округа: Соколовой В.в,, Макаровой Н,в. проведена проверка по оценке организациипи^гания обучаюцихся, контролю за качеством " поп""Ъ.,r";; 
"йоrЬ"п"п"ои Пищи согласно

утверщденного менЮ в МБоУ <Гусевская сШ)).

Результат п

классов, обучающихся льготных категорий, в
том числе детей с ОВЗ, горячими.аurрuпаr"
и обедами детей, посеIrIающих группу
продленного дня и детей , с ОВЗ в
соответствии с Постановлением
администрации

65 обучающихся; 1 19 учащихся 5-1 1 кJIассов. в 
"ooru"rJrur"с постановлением администрации Касимовского

муниципального округа Рязанской obnu.r" коб органи;й"
п итания обучающихс" rуп"ц" п€tл ьн ых общеобразЬ"ur.п" n], *
организаций с 01 ,01,2026 года) получают компенсацию в
pu*Mepe 30,25 рублей стоимости обеда-- 3 человека ;;й.
продленного дня (малообеспеченньте), получают двухрЕIзовое
бесплатное питание_ - 1 человек (обучаЪтся на ооrу), rO
учащихся (дети с ОВЗ, дети-инвалиды), 2 детей, o.ruur"*""
без попечения родителей, 74 ребенка ". 

*no.ooarn",* й"и,
14.учащихся дeти участников сво, 4 детей ветеранов боевых
деиствий и лок€чIьных войн.

Оснащение помещений дло прr.отовлеrия и
приема пищи необходимым оборудованием,
мебелью, моющими средсr"ами для
организации питаниrI школьников в
соответствии с требованиями СанПиН и
Правил СП

приема пищи на 84 посадочных места. Столовая оснащена
технологиЧескиМ и холодиЛьным оборудованием, мебелью,
посудой, а также моющими средствами для организации
питания школьников в соответствии с требованиями Санпин
и Правил Сп. Техническое оснащен"е сiоло"ой соответствует
современным стандартам школьного питания,
Приготовление пищи осуществляют сотрудники мБоу
кгусевская Сш> в соответствии с примернilм 10-лневным
цикJlичным меню.

Осуществление контроля за пu"".ruЫ
безопасностью пищевых продуктов

осуществляет бракеражная комиссия, в состав которой на
основании приказа директора входят ответственный за
организацию питания, повар, медицинский работник.результаты проверки занос"ть" в бракеражный журнал,
бракералсный журнал заполняет ,"дrцrrrспий работнйп о..
замечаний.

Осуществлен"е рф"rельского no"rpon" зuорганизацией горячего питания
обучаlощихся в соответствии с
Методическими рекомендациями МР
2.4,0l80-20 "Родительский контроль за
организацией горячего пLlтания детей в
общеобразовательных организациях''(5rгв,
Федеральной службой по надзору " .ф.р.
защиты прав поlребителей и благополучия
человека 18 мая 2020 г.

комиссия в соответствии с лок€шьным актом, составляютсяакты по итогам проведения общественного контроля.
Последний акт родительского контроля от 24,02.2026r, йоги
проверок обсуждаются на общешкольных и клIассных
родительских собраниях и могут явиться основанием дляобращений в адрес администрации образовательной
организацИи, ее учредителя, органов контроля (надзора).

меню и примерного 10 дневного меню

Вопросы для проверки



запеканка твороr(ная, картофельный, рисовый, гречневьпi
гарниры, молочные каши, омлет, плов из свинины, рыба, щи
из свежих овощей, борщ, суп гороховый, суп с вермишелью,

Соответствие дневного меню 
"приготовленными блюдами, предлагаемыми

учащимся
которые раздаются в горячем виде. Необходимо оформить 10-
дневное меню обедов в соответствии с действующим
постановлением адм ции по организации питания.Соответствие меню фактическим весом

сахаром, рис отварной со сл.маслом, котлета мясная, компот
из сухофруктов с сахаром, батон нарезной со сл.маслом.
обед - щи из свежей nunyarrr, картофельное пюре со
сл.маслом, суфле из кур.печени, чай с лимоном и сахаром,
хлеб дарницкий,
Завтрак 5-11 кJIассы тертая свежая морковь со
свеж.яблоком и сахаром, картофельное пюре со сл.маслом,
суфле из кур.печени, чай с лимоном и сахаром, хлеб
дарницкий.

Соответствие заявки количества деr"й 
"апитание и их фактического нrшичия

хся в нzшичии.
Ассортимент буфета (при наличии) согласно Буфета в школе нет.

Условия хранениJl и фактические объеrы
пищевых отходов

Пищевые отходы находятся
соответствует СанПиН.
Объемы пищевых отходов

в ведрах

составляют

с крышками, 
1то

отЗдо5%от

Рекомешдации руководит9лю общеобразовательной организации (И.С. Мелькина):

- вести постоянный контроль за работой пищеблока i

-:лРlУ"* 
И РаЗМеСТИТЬ На СайТе 10-дневное меню обедов в соответствии с действуlощим

постановлением администрации по организациипитания в срок до l|.ОЗ.2026;
- вести ежедневный учет прихода на склад и выдачи продуктов на^пищеблок;
- осуществлять контроль за работой медицинской сестры по вопросам организациипитания;
- своевременно ра:!мещать на стенде в столовой и Ъайте .*bnu, ;;о;;;;;; меню, оформленное всоответствии с требованиями;
- проводить систематическую работу по информированию Обlr.lающихся и родителей по вопросам
правильного и здоровоaо nrrar""

Секретарь
межведомственной рабочей группы

Акт получил:

Л z,ryL
/l?-,'U' ' В.В. Соколова
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И.С. Мелькина 25,02,2026


